VINCITORI CONCORSO PANE “PREMIO ROMA” 2012
Concorso “PREMIO ROMA” - Sezione Nazionale
TIPOLOGIA PANI TRADIZIONALI E STORICI DI FRUMENTO DURO
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Concorso “PREMIO ROMA” - Sezione Roma
TIPOLOGIA PANI TRADIZIONALI E STORICI DI FRUMENTO DURO
1° classificato:  Sapore di Pane
Pane di grano duro a lievitazione naturale
2° classificato: Panella L'Arte del Pane
Pane di grano duro siciliano
TIPOLOGIA PANI TRADIZIONALI DI FRUMENTO TENERO E/O ALTRI CEREALI
1° classificato:  Panificio Pasticceria  Angelo Colapicchioni
Rosetta romana  di grano tenero
2° classificato: De Carolis e F. s.r.l.
Pan Pizza
3° classificato: Panificio Duerre s.n.c.
Bignè
TIPOLOGIA PANI PRODOTTI  CON LIEVITO MADRE
1° classificato:  Dal Grano al Pane s.a.s.
Naturello
2° classificato: Il Tuo Fornaio ITF s.r.l.
Pane della  nonna
3° classificato: Panificio “Il Piccolo Fornaio”
Pane a lievitazione naturale
TIPOLOGIA PANI PER DIETE SPECIALI
1° classificato:  Il Tuo Fornaio ITF s.r.l.
Il pane delle  Alpi
TIPOLOGIA PANE SENZA SALE
1° classificato:  De Carolis e F. s.r.l.
Lo sciapo
2° classificato: Il Tuo Fornaio ITF s.r.l.
Pane sciocco
3° classificato: Due Passi s.n.c.
Filone senza  sale
MIGLIOR PANE DELLA PROVINCIA DI ROMA
Il Tuo Fornaio ITF s.r.l. – Il pane delle  Alpi

1° classificato:  Panificio Pasticceria  De Lollis Giovanni (CH)
Pane di Cappelli
2° classificato: Sapore di Pane (RM)
Pane di grano duro a lievitazione naturale
3° classificato: Gianfranco Porta & C. s.n.c. (VS)
Pane di semola “Moddizzosu”
3° classificato: Panificio Giulio Bulloni e Figli s.r.l. (NU)
Pane carasatu guttiatu
TIPOLOGIA PANI TRADIZIONALI DI FRUMENTO TENERO E/O ALTRI CEREALI
1° classificato:  Panificio Pasticceria  De Lollis Giovanni (CH)
Pane con patate
2° classificato: Panificio Pasticceria Angelo Colapicchioni (RM)
Rosetta romana di grano tenero
3° classificato: De Carolis e F. s.r.l. (RM)
Pan Pizza
TIPOLOGIA PANI PRODOTTI  CON LIEVITO MADRE
1° classificato:  Linea Pane s.r.l. (BS)
Pane contadino al mais
2° classificato: Forno Baldi s.n.c. (RE)
Primo pane
3° classificato: Dal Grano al Pane s.a.s.  (RM)
Naturello
TIPOLOGIA PANI PER DIETE SPECIALI
1° classificato:  Il Buon Pane (VI)
Rustico
2° classificato: Gruppo Novelli (TR)
Pane ai 4 cereali
3° classificato: Linea Pane s.r.l. (BS)
Pane ai cereali
TIPOLOGIA PANE SENZA SALE
1° classificato:  Forno Antico s.n.c. (SA)
Pane integrale senza  sale
2° classificato: Nepipan di Naticchioni Cristiano (VT)
Pane sciapo
3° classificato: De Carolis e F. s.r.l. (RM)
Lo sciapo
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